CATERING
VAN SMAAK




ONIE WERKWIJZE

» Componentenprijzen zijn per kilo en inclusief BTW;

« Componenten zijn te bestellen vanaf 2 kilo;

« Componenten met een * zijn ook vegetarisch te verkrijgen;

« Buffetprijzen zijn per persoon en inclusief BTW;

« Buffetten zijn te bestellen vanaf 20 personen;

« Besteltermijn is minimaal 7 dagen;

« Uw bestelling wordt koelvers in 1 of 2 kilo verpakkingen geléverd;
« Bij warme levering doen wij graag een passend voorstel,

neem hiervoor contact met ons op.
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INDONESISCHE GERECHTEN

De Indonesische keuken gebruikt als basis vaak rijst, veelal aangevuld met een sajoer en een vleesgerecht. Dit is
ontstaan in de koloniale periode. De oorspronkelijke gerechten van Indonesié€ zijn aangepast aan de smaak van
de Nederlandse kolonisten. Gerechten van de Indonesische keuken bevatten vele soorten kruiden, o.a. wortels,
blaadjes en samengestelde kruidenmengsels.

Gerechten met een * zijn tevens in vegetarische variant te verkrijgen. vegetarische variant te verkrijgen. 3-



totale export van het land bestaat uit agrarische
producten. De ideale omstandigheden voor
landbouw en de ontwikkeling van natte rijstbouw
zorgen ervoor dat dorpen en steden kunnen floreren.
De zeestraten die in Indonesié zeer gunstig gelegen
zijn, stimuleert zowel de handel tussen de eilanden

als wel de internationale handel.

Gerechten met een * zijn tevens.in vegetarische variant te verkrijgen.




CHINESE GERECHTEN

De Chinese keuken is een veelzijdige keuken en is niet enkel een zaak van lekker eten. Ook moeten de
gerechten mooi gepresenteerd worden en een goede combinatie vormen van de basissmaken. De gerechten
mogen niet overweldigend zijn in geur of smaak. Veel gebruikte ingrediénten zijn granen, rijst, gierst en

tarwe.
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Gerechten met een * zijn tevens in vegetarische variant te verkrijgen.




Gerechten met een * zijn tevens.in vegetarische variant te verkrijgen.

In de wereld van Van Smaak komen service
en kwaliteit samen. Wij hebben niet alleen
oog voor de kwaliteit van de maaltijden,
maar ook de totaalbeleving is een belangrijk

onderdeel van onze service.




ITALIAANSE GERECHTEN

De Italiaanse keuken is zeer gevarieerd en seizoensgebonden. Er wordt veel belang gehecht aan het
gebruikvan verse ingrediénten. Met name de eenvoud van de gerechten, vaak met slechts enkele ingrediénten
waarbij de verhoudingen nauwkeurig worden afgewogen, zijn typerend voor de Italiaanse keuken.

Gerechten met een * zijn tevens.in vegetarische variant te verkrijgen. " Gerechten met een * zijntev vegetarische variant te verkrijgen.




INDIASE GERECHTEN

India kent een grote verscheidenheid aan etnische, maatschappelijke en religieuze bevolkingsgroepen, wat
zijn weerslag heeft op de Indiase keuken. Ook al kent de Indiase keuken een grote verscheidenheid, toch
zijn_er ook vele overeenkomsten. Zo wordt er veel gebruik gemaakt van verschillende soorten rijst, granen,
aardappelen, groenten, specerijen en verse kruiden die tot garam masala’s (kerriemengsels) gemalen worden.

Gerechten met een * zijn tevens.in vegetarische variant te verkrijgen. " Gerechten met een * zijnte vegetarische variant te verkrijgen.




MEXICAANSE GERECHTEN

De Mexicaanse keuken is grofweg een samenvoeging van de Azteekse, Maya en de Spaanse keuken. De
keuken van de Azteken was grotendeels op mais gebaseerd. Daarnaast gebruikten zij ingrediénten zoals
bonen, aardappelen, chilipeper, papaja’s en ananas.

=

Gerechten met een * zijn tevens in vegetarische variant te verkrijgen. , : i vegetarische variant te verkrijgen.




THAISE GERECHTEN

Wat de verschillende regionale keukens van Thailand met elkaar verbindt is dat zij de vijf fundamentele

smaaksensaties met elkaar proberen te verenigen in een maaltijd, en soms ook binnen één gerecht: heet

ittig), zuur, zoet, zout en (optioneel) bitter. Ook het enthousiaste gebruik van grote hoeveelheden verse
gerechten is wat de Thaise keuken verbindt en onderscheidt van vele andere keukens.

Gerechten met een * zijn tevensiin vegetarische variant te verkrijgen. ' ege;carisohe variant te verkrijgen.




MEDITERRANE GERECHTEN

De mediterrane keuken is ontstaan door invloeden van landen rondom de Middelandse Zee. De mediterrane
bevolking waardeert haar eigen keuken met name om de versheid en kwaliteit van de gebruikte producten
de simpelheid of puurheid van het gerecht.

Gerechten met een * zijn tevens.in vegetarische variant te verkrijgen. : g vegetarische variant te verkrijgen.




POPULAIRE GERECHTEN

Wij hebben een ruim aanbod van gerechten uit diverse wereldse keukens. Het overgrote deel van onze
gerechten is glutenvrij, maar wij kunnen ook gerechten voor u aanpassen. Neem hiervoor contact met ons
o kan iedereen genieten van een smakelijke en voedzame maaltijd.

Gerechten met een * zijn tevens.in vegetarische variant te verkrijgen. 2C ; e'gétarische variant te verkrijgen.
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Bij Van Smaak kunt u kiezen uit een ruime
selectie wereldse gerechten. U kunt hierbij
denken aan: Indonesisch, Chinees, Thais,

Indiaas, Mexicaans, Italiaans en Hollands.
Wij leveren bijvoorbeeld aan bedrijven,

organisaties, ziekenhuisrestaurants en aan

sportclubs.

Gerechten met een * zijn tevensiin vegetarische variant te verkrijgen.




STAMPPOTTEN S
( MINIMALE AFNAME VANAF 4000 GRAM ) Wﬂé)

ARTIKEL NR. 6012

STAMPPOT HUTSPOT MET SPEKJES ™ 1000 gram / € 5,00

Hutspot is een typisch Nederlands wintergerecht.
Het wordt gemaakt door aardappelen, wortelen en
uien samen gaar te koken. Daarna wordt het geheel
gestampt tot een heerlijke stamppot.

ARTIKEL NR. 6013

STAMPPOT ANDUVIE MET SPERJES ™ 1000 grarn /€ 500

Andijviestamppot is een populair aardappelgerecht
uit de Hollandse keuken, gebaseerd op rauwe andijvie.
Heerlijke gekookte andijvie wordt vermengd met
gaargekookte aardappelen en vervolgens gestampt.
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cgetarische variant te verkrijgen.



BUFFETTEN

Sk

CHINEES BUFFET SHANGHAI

Nasi goreng

Bami goreng

Babi pangang

Hoi sin kip

Babi ketjap

Chinese roerbakgroenten
Satésaus

Kroepoek

Atjar

BUFFET "RONDJE AZIE"

Thaise Kkip in groene currysaus

Thaise rundvleesschotel massaman
Indiase gehaktschotel Bombay

Curry van garnalen

Palak dahl

Phad thai noodles (rijstnoodles met groenten)
Rijstschotel Bombay

Pandan rijst

Indiase groentencurry (mild)

ITALINANS BUFFET NAPOLI

Orrechiette calabrese
Penne Napoli
Lasagne bolognese
Fusilli Funghi
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Onze catering wordt op ambachtelijke wijze bereid. Wij koken
zonder toevoeging van kunstmatige kleur- en smaakstoffen.
E-nummers zijn goedgekeurde hulpstoffen die toegevoegd
zijn aan ons eten om het lang houdbaar te maken, te kleuren
en/of smaak te geven. Ondanks het feit dat het goedgekeurde
hulpstoffen betreft, zijn er bepaalde E-nummers die toch niet

altijd even goed zijn voor onze gezondheid. Vandaar dat Van

Smaak vooral E-nummer beperkte catering verzorgd.
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